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Amerikaner – dank der CC/CCG schön fluffig

Für 12 Amerikaner

Zutaten:
250 gr Mehl
100 gr Zucker
2 Eier
100 ml Milch
75 gr weiche Butter
1 Päckchen Vanillezucker
1 gehäufter Teelöffel Backpulver (Alternative: Hirschhornsalz)

Zubereitung:
Die Zutaten zu einem fluffigen Teig rühren (Flexirührer).

Danach 6 “Häufchen” auf ein Blech geben. Ergibt zwei Bleche.

Backen 15 min bei 190 Grad Ober/Unterhitze

Auskühlen lassen.

Die  flache  Seite  entweder  mit  Schokoladenglasur  oder

https://www.cookingchef-freun.de/?p=4612
http://www.cookingchef-freun.de/wordpress/wp-content/uploads/2016/03/amerikanerfranziskafischer.jpg


Zitronenglasur  dekorieren.


