Windringerl

Rezept und Foto von Monika Pintarelli

Zutaten:

4 Eiweils

1 Prise Salz

70 gr. Zucker

100 ml Wasser

300 gr. Zucker

Zum Einfarben:
Instantkaffeepulver
Ribiselmarmelade
Zur Dekoration:
Zuckerstreusel
Instantkaffeepulver
Silberperlen
Schokoladestreuseln

Zubereitung:
4 Eiklar mit 1 Prise Salz und 70 g Kristallzucker mit
Ballonschneebesen steif schlagen.

100 ml Wasser mit 300 g Kristallzucker aufkochen und 3 Minuten
kochen lassen , danach langsam zur Vormasse einrudhren und
weiterschlagen bis die Masse kalt ist .

Masse teilen einfarben mit


https://www.cookingchef-freun.de/?p=2030
http://www.cookingchef-freun.de/wordpress/wp-content/uploads/2015/12/windring.jpg

Instantkaffepulver

Ribiselmarmelade

mit dem Spritzsack und Sterntille kleine Ringerl auf ein mit
Backpapier ausgelegtes Blech spritzen und mit

Zuckerstreusel

Instantkaffepulver

Silberperlen

Schokoladestreusel verzieren.

Bei 80 Grad HeiBluft ca. 2 /3 Stunden trocknen lassen
Kochloffelstiel in die Tur klemmen.

Gutes Gelingen



