Wurstsalat Fleischsalat

Rezept und Fotos zur Verfigung gestellt von Doris Ostermann

Zutaten:

1000g Extrawurst

900 g Gouda

2 Glaser Essiggurken

2 Spitzpaprika rot

Ol Essig u Gewiirze nach Belieben

Zubereitung:



https://www.cookingchef-freun.de/?p=4904
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http://www.cookingchef-freun.de/wordpress/wp-content/uploads/2016/04/wurstsalatbeginn1doris.jpg

Wirfeleinsatz montieren.

Erst Wurst, Kase und Paprika wurfeln, dann die Gurken (die
Gurken reinigen das Wurfelgitter schon etwas vor).

Mit Ol, Essig und Gewiirzen nach Belieben wiirzen. Fertig.
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