Tipp: Suppengemise im Wiirfler
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Foto und Tipp zur Verflugung gestellt von Daniela Grunbaum

FiUr Suppengemuse schneidet man mit dem Wirfelaufsatz zuerst
das Wurzelgemuse.

Im Anschluss nimmt man den Gittereinsatz heraus und
verarbeitet die Lauchstange.
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