Pfirsichlimes Nektarinenlimes

Foto und Rezept zur Verfugung gestellt von Peter Petersmann

Zutaten:

1950 Gramm Pfirsiche und/oder Nektarinen
900 ml Wodka

600 ml Wasser

750 Gramm Zucker

3 EL Zitronensaft

Zubereitung:
Das Wasser und den Zucker in einem Topf erwarmen, bis sich der
Zucker aufgelost hat. Das Zuckerwasser abkuhlen lassen.

Die Pfirsiche entsteinen und schalen. Die Pfirsiche im Multi
mit Messer (Stufe 6, ca. 2 Minuten) ganz fein plrieren.

Wodka, Zitronensaft und purierte Pfirsiche im Zuckerwasser
verruhren.

Den Pfirsich-Limes in Flaschen abfullen.
Mit Eiswlrfeln geniessen

Im Kuhlschrank sechs Monate haltbar.


https://www.cookingchef-freun.de/?p=8958
http://www.cookingchef-freun.de/wordpress/wp-content/uploads/2017/08/pfirsichlimes_peterpetersmann.jpg



http://www.cookingchef-freun.de/wordpress/wp-content/uploads/2017/08/pfirsischlimes_petersmann.jpg

