Glukosesirup Glucosesirup

Anleitung zur Verfugung gestellt von Steffi Grauer

Zutaten:
400 g Glucose (Traubenzucker)
200 g Wasser

Zubereitung:
Glucose und Wasser 15 Minuten auf 110 Grad, Intervallstufe 2
mit eingesetztem Flexi-Ruhrelement aufkochen.

Die 400 g sind praktisch weil eine Packung 400 g enthalt.2
Teile Glukose mit 1 Teil Wasser in der CC mit Flexi aufkochen.

Abfillen, fertig.

Haltbarkeit ca 6 Monate.


https://www.cookingchef-freun.de/?p=5496

