Claudia s Rosti Cordon Bleu
gefullt mit Parmaschinken u
Morzarella
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Bild und Rezept von Claudia Kraft:

Zutaten:

Flir die ROostimasse:

rohe Kartoffel (mit Multizerkleinerer zerkleinert), etwas
Mehl, Ei, Salz, Pfeffer

Fur die Fullung:

Morzarella in Scheiben schneiden (habe die Langseite genommen)
in Parma/Serrano Schinken wickeln u rundherum mit ROsti Masse
umhullen, flach drucken u in Fett braten.

Zubereitung:
Genaue Anleitung siehe Bilder von Claudia Kraft.
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Klein

Beileagentipp: Gurkensalat
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