Kinder Schokolade Likor

Rezept und Foto zur Verflgung gestellt von Annika Am
Ein Muss flr jeden der Kinder Schokolade liebt [J

Zutaten:

430 g Kinderschokolade
900 ml Milch

600 ml Sahne

3 Eier

90g Zucker

400 ml Vodka

Zubereitung:

Ein Teil der Milch mit den Kinderriegeln und den Eiern in den
Kessel geben und Schokolade schmelzen (ca. 70
Grad/Ruhrintervalll).

Restliche Milch, Sahne und Zucker dazugeben. Temperatur
ausschalten. In die abgekuhlte Flussigkeit den Vodka schitten.
In Flaschen fullen — fertig.

Im Kiuhlschrank aufbewahren, halt ca. einen Monat.

Tipp Claudia Kraft:
Die Likére mit Schoko sollte man taglich in der ersten Woche
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schutteln, so dass sie nicht fest werden. Ausserdem kuhl
stellen oder im Keller. Wird im Warmen dann wieder flissiger.



