Marzipan-Mohn-Kuchen

Rezept und Foto von Diane Weils

Zutaten:

4 Eier

1 Prise Salz
1509 Butter
100g Zucker
180g Schmand
200g Marzipan
150g Mehl

1E1l. Backpulver
250g Mohnback

Zubereitung:

Eier trennen

EiweiB u.Prise Salz 3min mit Ballonschneebesen hohe Stufe
steif schlagen und

beiseite stellen.

Butter, Zucker, Eigelb, Schmand , Marzipan in Stilcke
geschnitten mit dem Flexi verruhren.


https://www.cookingchef-freun.de/?p=2074
http://www.cookingchef-freun.de/wordpress/wp-content/uploads/2015/12/marzipanmohn1.jpg

Mehl ,Backpulver untergeben und zuletzt Eischnee auch
untergeben!

Die Halfte des Teiges in eine Kastenform fuallen
Backmohn driber verstreichen

Rest Teig einflllen.

60-70 min je nach Backofen backen.



