Mandelballchen

Rezept und Foto von Anna Weidner
Ergibt ca. 40 Stuck

Zutaten:

3 Eiweil

250g Puderzucker

1 Prise Salz

1 TL Zimt

300g Mandeln (alternativ Haselnusse)

Zubereitung:
Ofen auf 125° Ober und Unterhitze vorheizen.

EiweiB mit Prise Salz und dem Profischneebesen auf hochster
Srufe steif schlagen. Puderzucker einriefleln lassen und immer
weiterschlagen.

Von der fertigen Baisermasse ca 3 Essloffel beiseite stellen.
Unter den Rest die gemahlenen Mandeln und den Zimt unterheben.

Kleine Bildchen formen (Hande nassen). Ich habe einen kleinen
Eisportionierer verwendet.

Mit einem Kochloffel kleine Dellen in die Kugeln drucken. Die
beiseite gestellte EiweilBmasse auf die Kugeln spritzen.
Ca. 25 — 30 min backen
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