Zebra-Kase-Kuchen

Rezept und Bild zur Verflgung gestellt von Nic Ole
Rezept

Murbeteig:

100g Zucker

100g Margarine

1 Ei

2259 Mehl

1 Tl Backpulver

alles verruhren und 1 Std in den Kihlschrank, dann in eine am
Rand gefettete Form mit Backkpapier am Boden ausgelegte Form

Fallung:

2 Eier

150 ml Milch

200g saure Sahne

200g susse Sahne

1 kg Quark ( ich hatte 500g Mager/ 500g 20%)
200 g Zucker

2 P. Vanillepudding

alles verruhren, halbieren und in eine Halfte Kakao dazu,


https://www.cookingchef-freun.de/?p=12225
http://www.cookingchef-freun.de/wordpress/wp-content/uploads/2020/07/Zebra-2.jpg

ebenfalls gut verruhren.
25g Kakao

Mit einem Schopfloffel immer abwechselnd heller/dunkler Teig
in die Mitte flieBen lassen.

175 Grad , 1 Std
dann Ofen aus und noch 10 — 15 min im Ofen ruhen lassen
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