K Haken Zubehorvorstellung

Wofiur kann er verwendet werden :

Rihrkuchenteige, Platzchenteige, groBere Mengen Miurbteig, aber
auch fur groBere Mengen Nudelteig, furdie Masse fur
Hackfleischkiuchle vermischen fur Roggenteige beim Brotbacken
eignet er sich auch sehr gut.

Spatzlesteig , Gewurzpaste, Chiabatteteig, Kartoffelbrei,
Keksteig, Honigkuchenteig,

Knuspermisli, Streullel, Knddelteig , Spritzgebackteig,
Kartoffelpufer aller Art zusammen ruhren, Obatzda, Fullungen,
Dips, Cremes aller Art,

Mehlklose ( MehlkkoBe werden aus Butter und schaumig
geschlagenen Ei, Mehl und etwas Backpulver sowie Milch
verriuhrt. Dann werden sie mit 2 Loffeln abgestochen und in
kochendem Wasser kurz gegart. Dazu kann man Obst essen oder
wie Spatzle verwenden Rezept von Nicole Montag)
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