Honig- Senf Dressing auf
Vorrat

Rezept und Bilder von Andreas Thoma
Zutaten

350ml lauwarmes Wasser

100g Gemuse Zwiebeln

2 EBL. Schnittlauch TK

1ERL. Petersilie Tk

60g Zucker

20g Honig

40g Rotwein Essig Kuhne

20g Basalmico Dunkel oder Weils
100g Senf mittelscharf von Kuhne
150g Pflanzen 01

1 1/2 tl Salz

Pfeffer

Zubereitung

Alle Zutaten auBer dem Wasser im Mixer ( Glasblender) mixen.
Lauwarmes Wasser zum Schluss vorsichtig dazugeben und damit
die textur Steuern also wie dick oder dunn es werden soll. Mit
Salz , Pfeffer und Zucker abschmecken.


https://www.cookingchef-freun.de/?p=11785
https://www.cookingchef-freun.de/?p=11785
http://www.cookingchef-freun.de/wordpress/wp-content/uploads/2019/10/Salatdressing-3.jpg

Wer mag kann vor dem servieren 1 Eigelb fur die Cremigkeit
unterziehen..

Halt sich ca. 2 Wochen im Kuhlschrank. Wenn die Glaser
Vakuumiert werden noch 1langer..
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