Vanilleschnecke

P

Bild und Rezept von Ulrike Holzenleuchter

Zutaten und Zubereitung

5009 Mehl

250 ml Milch

70 g Zucker

70 g Butter

2 Eier M

1/2 Packchen. Hefe
1 Vanillezucker

Alles 15 min ruhren lassen, halbe Stunde ruhen. Ausrollen und
mit der kalten Vanillecreme von Oetker bestreichen. Rollen und
Sticke schneiden und in die Form schlichten. Ofen auf 180 Grad

30 min. backen = @[]


https://www.cookingchef-freun.de/?p=10248
http://www.cookingchef-freun.de/wordpress/wp-content/uploads/2018/05/VAnilleschnecke.jpg

