Zimt Blume

"

Rezept und Foto von Aldona Led

Zutaten:

400 g Margarine

600 g Mehl

6 El (oder minimal mehr) saure Sahne
Zimt-Zucker

Zubereitung:

Zutaten mit dem K-Hacken 2zu einem geschmeidigen Telig
verkneten.

Ausrollen und Kreise ausstechen.

Die Halfte der Kreise mit Marmelade fullen und mit einem
zweiten Kreis belegen.

Mit einer Gabel den Rand zudrucken.

In Zimtzucker walzen und ca 15 Minuten bei 180° backen
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